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ارگیری ضایعات درخت آووکادو برای ساخت بستهبندی مواد غذایب
۲۱ فروردین ۱۴۰۳

محققان اسپانیای، موفق به استفاده از بقایای حاصل از هرس درخت آووکادو برای ساخت بستهبندی مواد غذای شدهاند که
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استحام بالای دارند و زیستتخریبپذیر هستند. منطقه جنوب اسپانیا، اندلس، سرشار از درختان میوه بهویژه آووکادو است.
بقایای هرس آووکادو در مقایسه با سایر محصولات جانب آووکادو مانند خمیر و دانه، دارای محتوای سلولز بالای است. سلولز،
(Lignin) نینتوان آن را فراوری کرد تا به الیاف تبدیل شود. مقداری لیموجود در گیاهان است که م سپار (پلیمر) زیستب ی
نیز باق مماند که ی دیر از اجزای اصل این بقایا است. سپس، کامپوزیت از پلاتیلن زیست و فیبر لینوسلولزی تهیه
مشود. بستهبندی مواد غذای که از این کامپوزیت ساخته شدهاند، تحت فشارهای مانی قرار گرفتهاند و در دمای ۲۵ درجه
سلسیوس و رطوبت نسب ۵۰ درصد مقاومت خود را حفظ کردهاند.


